


‘Gusto

Il ristorante ‘Gusto nasce nel 1998 come format innovativo dedicato alla ristorazione. Oggi, a più di vent’anni dalla sua nascita, ‘Gusto 
si affaccia su piazza S. Apollinare, crocevia di luoghi emblematici della cultura e del barocco capitolini: tra piazza Navona, Palazzo Al-
temps, le chiese di Sant’Agostino e San Luigi dei Francesi con le opere pittoriche del Caravaggio.

La Cucina

Una cucina dal sapore internazionale che contempla prodotti selezionati e ingredienti nostrani e locali, rispettando i ritmi delle sta-
gioni e dedicando massima attenzione alle cotture. Una proposta schietta ma curata, ispirata alle ricette delle regioni italiane e alle pro-
poste culinarie internazionali. Si passa così dai grandi classici come la Carbonara, l’Amatriciana e la Gricia, ai tanti tagli di carni cotte 
sulla griglia, fino alle proposte di pesce con il pescato del giorno. E, poi, le sezioni dedicate ai burger, ai piatti a base di uova, ai wok 
dal sapore orientale, alle insalate, ai salumi e ai formaggi.
Last but not least: la pizza, simbolo della cucina mediterranea, il cui impasto e cottura rispecchiano fedelmente la tradizione napoletana.
La cantina dei vini vanta oltre 350 etichette e il cocktail bar una sorprendete drink list.

ristorante, pizzeria, griglieria, wine e cocktail bar.
500mq di spazi interni e oltre 100mq di suggestivi dehors.





Sale & Dehors
Sala Cucchi: il nome è un riconoscimento al quadro di Enzo Cucchi che campeggia sulla parete, dove le tonalità dei grigi si alternano al 
rosa e al mattone. (Capienza: 22 pax)
Sala Bella Epoque: dove il rosa e l’oro rendono preziose le pareti, e i velluti dei sofà sono giocati sui toni pastello. (Capienza: 20 pax)
Sala Osteria: dominata da quadri e fotografie d’autore alle pareti. (Capienza: 35 pax)
Sala Picasso: il nome arriva dal grande manifesto del 1953 sulla mostra dell’artista a Palazzo Reale a Milano ed è connotata da un gigan-
tesco specchio che riflette le grandi finestre, e un antico mosaico dai colori tenui. (Capienza: 50 pax)
Sala 28: una sala intima che guarda al forno da pizza e allo spazio dedicato allo street food. (Capienza: 20 pax)

Dehors:

Oltre 100 tavoli e un allestimento sul modello delle brasserie francesi - sulla piazza che si affaccia su Palazzo Altemps e sulla basilica di 
Sant’ Apollinare, a pochi metri da Piazza Navona e dai suoi capolavori - che regalano ai clienti la possibilità di godere del migliore spet-
tacolo barocco che Roma possa offrire.

Dehor S. Apollinare: capienza 100 pax
Dehor Zanardelli: capienza 60 pax



Eventi su misura
‘Gusto è una perfetta location per l’organizzazione di eventi business e privati: dalle cene aziendali ai party, fino alle attività di team 
building, i suoi spazi si prestano alla personalizzazione di eventi e attività dove ristorante, pizzeria e wine bar si affiancano in uno spazio 
architettonico continuo che offre ambienti indicati per diverse attività.
La cucina realizza menù ad hoc sulle più diverse necessità del cliente.

Eventi privati
Special party
Cerimonie
Colazioni e pranzi di lavoro
Cene aziendali 
Team Building



Attività
Pizza Cooking Class
Le attività di Pizza Cooking Class si svolgono nello spazio dedicato alla pizzeria, un ambiente che ricorda una factory industriale, moder-
na e confortevole. Qui, ogni partecipante si cimenterà nella realizzazione della vera pizza romana o napoletana e di altri prodotti 
come calzoni e focacce. Divisi in squadre o in un unico gruppo, ciascuno avrà un ruolo specifico nell’organizzazione dell’attività, dalla 
scelta del menù da realizzare, alla selezione delle materie prime da abbinare nei condimenti, fino alla fase di cottura e impiattamento.
 
Show Cooking
Un modo divertente per condividere il tempo e socializzare è quello di partecipare a show di cucina condotti da chef professionisti. 
Durante questi eventi i partecipanti vengono coinvolti nel processo di realizzazione di una particolare ricetta, interagendo direttamente 
con lo chef, per poi concludere con l’assaggio dei piatti preparati in una cena conviviale e allegra, scambiando pareri e osservazioni.

Wine Team Building
Condotti da enologi e sommelier professionisti, tutti i partecipanti di questo programma di Team Building, seppure inesperti, saranno 
invitati a cimentarsi nella degustazione di alcuni vini mettendo alla prova la propria capacità di analisi sensoriale in un clima informale 
e allegro. A seguire i sommelier esporranno le qualità e le caratteristiche dei vini in assaggio, per scoprire chi più si è avvicinato alla cor-
retta degustazione.



Wine Master Class
Avvicinarsi al mondo del vino, riconoscere le etichette, quali sono i migliori vitigni italiani e i principi dell’analisi sensoriale per una 
degustazione consapevole dei vini in assaggio. Un’esperienza di condivisione e approfondimento per i gruppi di team building che 
al termine della serata potranno avvalersi di un bagaglio comune da condividere e sul quale confrontarsi, oltre al momento di rilassato 
piacere dato dall’assaggio degli ottimi vini proposti dalla cantina di ‘Gusto, tra cui le migliori etichette delle aziende vitivinicole italiane, 
champagne e spumanti italiani. Una masterclass esclusiva guidata da sommelier professionisti di alto livello.

Food e Wine Cooking Class
Questa formula di team building unisce il mondo della cucina e del vino per un’esperienza enogastronomica completa. La sala adi-
bita a questo tipo di cooking class è sempre al primo piano di ‘Gusto, dove i partecipanti, seguendo le indicazioni di chef e sommelier, 
degusteranno un menù in abbinamento a un vino specifico, selezionato tra le migliori qualità disponibili nella cantina del wine bar del 
ristorante. Focus, dunque, sulle eccellenze culinarie italiane: dolci, paste fatte a mano, pizza e vini.
 
Mixology Team Building
Il Wine Bar di ‘Gusto, fornito di una cantina di vini di qualità e specializzato anche in cocktail mixology si avvale della professionalità e 
creatività di bartender che durante gli eventi di Mixology Team Building spiegheranno come preparare ottimi cocktail, classici e ori-
ginali, che verranno anche degustati nel corso della serata insieme a stuzzichini e proposte gastronomiche. Seduti al bancone del bar i 
partecipanti di questa masterclass avranno modo di sperimentare gli equilibri degli aromi e dei sapori di ogni miscelazione, in un’atmo-
sfera  rilassata che metterà tutti a proprio agio.
 
Team Building Personalizzato
Ogni evento di Team Building può essere personalizzato a seconda del numero dei partecipanti e delle esigenze dell’azienda, con 
formule costruite su misura che possono comprendere location, buffet di benvenuto, attrezzatura necessaria allo svolgimento dei labo-
ratori e professionisti specializzati sia nel settore enogastronomico che nella conduzione di eventi mirati allo sviluppo dello spirito di 
squadra di gruppi aziendali.







Contatti
Piazza di S. Apollinare, 41

00186 Roma
Telefono: 06.6228.6019

Email: gustoal28@gusto.it
www.gusto.it


